D3743 Indische Curry-Kichen von Nord nach Sid

Beginn Samstag, 09.05.2026, 10:00 - 15:30 Uhr

Kursgebuhr 60,00 €

Dauer 1 Termin

Kursleitung Charanijit Heer

Kursort UF, vhs, V0.07, Lehrkiiche, Am Bahnhof 13, 85774 Unterféhring

Jede Region Indiens hat ihre typischen Spezialitaten. Wir kochen verschiedene traditionelle Currys, u.a. mit hochwertigem
Fleisch, sowie Daal, Mumbai Potato, Raita, Basmati Reis und vieles mehr, vom hohen Norden bis in den tiefen Stiden
Indiens. Entdecken Sie die harmonische Verwendung der exotischen Gewtirze, die Ihre Kiichenvielfalt bereichern werden.
Erfahren Sie viel Spannendes Uber die kulinarischen Unterschiede der Curry-Gerichte aus den verschiedenen Regionen und
freuen Sie sich auf eine spannende Reise fir den Gaumen. Wir verwenden regionale frische Lebensmittel, méglichst aus dem
Bioanbau. Bitte mitbringen: Geschirrtuch, evtl. Schiirze und kleine Boxen. Die Materialkosten in Hohe von EUR 22,00 sind in
der Kursgebihr enthalten.

Termine
Datum Uhrzeit Ort
09.05.2026 10:00 - 15:30 Uhr Unterfohring, vhs-Zentrum, Lehrkiiche, V0.7
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